贵州经贸职业技术学院

2022年公开招聘烹饪专业教师面试须知

一、面试时间、地点

面试时间： 20222年7月22日
面试地点：贵州经贸职业技术学院本部（都匀市绿茵湖产业园区）
二、面试方式

专业能力测试。测试重点了解应聘人员的专业技术掌握程度、实践操作的熟练程度。测试包括冷拼现场制作、热菜现场制作和菜品现场解说三个板块。面试总分100分，其中冷拼现场制作占40%，热菜现场制作占40%，菜品现场解说占20%。校方为应聘人员提供现场制作场地、烹饪基础工具以及部分原料（具体见附件），应聘人员需根据自身制作菜品的要求，自带食材和特殊烹饪工具。

注：应聘人员自带的食材或烹饪工具，应能够在现场考核中充分展现自身的烹饪技艺，不得携带成品进入考场。
三、面试程序

1、考生在规定的时间内到达指定面试考场，通知未到或迟到30分钟者，作弃权处理。考生在候考（分）室集中，由工作人员向考生宣读考试注意事项，并先抽签确定专业面试序号。

2、考生在候考室集中后，所有通讯工具关闭后交由监考人员统一管理，考生不能与外界人员接触和通话联系。

3、考生由工作人员带领进入考场应试。应聘人员原则上必须在90分钟内完成冷拼现场制作、热菜现场制作和菜品现场解说三个项目任务。（其中热菜和冷拼制作时间一共为85分钟，超出规定时间，5分钟内扣2分，5-10分钟扣5分，超过10分钟，停止操作。）
4、实操结束后，考生由工作人员统一带领到侯（考）分室，按照抽签顺序依次进入实操场地，对自己的实操作品进行5分钟的解说。

5、评委结合考生现场表现，评分记分，五位考官评分，取平均分。
附件：学院提供设备及材料清单（以下为1人使用数量）

	序号
	项目
	数量（套/份）
	备注

	1
	电炒炉
	1
	

	2
	蒸柜
	1
	公用

	3
	炒锅
	1
	

	4
	炒勺
	1
	

	5
	漏勺
	2
	

	6
	油盆
	2
	

	7
	50公分圆盘
	1
	

	8
	马斗
	5
	

	9
	10寸圆盘
	3
	

	10
	砧板
	2
	

	11
	菜刀
	2
	

	12
	雕刻刀
	1
	

	13
	菜油
	2桶（5升）
	公用

	14
	食盐
	1
	

	15
	味精
	1
	

	16
	鸡精
	1
	

	17
	糟辣椒
	1
	

	18
	糍粑辣
	1
	

	19
	干辣椒
	1
	

	20
	花椒粒
	1
	

	21
	白糖
	1
	

	22
	生抽
	1
	

	23
	老抽
	1
	

	24
	花椒油
	1
	

	25
	藤椒油
	1
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